
2024 Rheingau Riesling feinherb
„EDITION“ VDP.GUTSWEIN

Weingutsverwaltung 	 Schloss Vollrads 1			  Tel. +49 6723 66 0		  info@schlossvollrads.com
Schloss Vollrads KG	 D - 65375 Oestrich-Winkel		 Fax +49 6723 66 66		  www.schlossvollrads.com

Zertifizierungen

Speiseempfehlung

•	 Zart gebratene Filets der Rotbarbe ruhen auf einem samtigen Erbsenpüree, 
fein veredelt mit einem Hauch Zitronenmelissenöl

•	 Frischer Stangenspargel, klassisch serviert mit jungen Kartoffeln und einem 
goldbraun gebackenen Schnitzel nach Wiener Art 

Weinsteckbrief

Ein wunderbar harmonischer Riesling mit einer besonderen Geschichte: die Edi-
tion ist jedes Jahr der Lieblingswein der Mitarbeitenden von Schloss Vollrads 
– in einer Blindprobe von allen Angestellten gewählt. Ausgewogene Balance 
zwischen Süße und Saftigkeit. Intensiv duftende Fruchtaromatik mit Aprikose, 
reifer Quitte und Weinbergpfirsich.

VDP.Klassifizierung: VDP.GUTSWEIN

Rebsorte: Riesling

Geschmacksrichtung: feinherb

Analysedaten: Alkohol: 12% vol.
Restzucker: 14,8 g/l
Gesamtsäure: 7,7 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Löss finden sich in unseren 
Weinbergen. Mildes Klima, begünstigt vom 
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge 
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl 

Artikelnummer: 1170

Inhalt: 0,75l 

WILLKOMMEN IM RIESLING.

DE-ÖKO-006
Deutsche 
Landwirtschaft



2024 Winkel Rheingau Riesling Kabinett feinherb
VDP.ORTSWEIN

Weingutsverwaltung 	 Schloss Vollrads 1			  Tel. +49 6723 66 0		  info@schlossvollrads.com
Schloss Vollrads KG	 D - 65375 Oestrich-Winkel		 Fax +49 6723 66 66		  www.schlossvollrads.com

Zertifizierungen

Speiseempfehlung

•	 Quiche Lorraine - Herzhafte französische Tarte mit Speck, Zwiebeln und feiner 
Eier-Sahne-Crème auf knusprigem Mürbeteig

•	 Frisch zubereitete Spaghetti in aromatischer Thymianbutter, serviert mit zart 
gebratenen Garnelen

Weinsteckbrief

Unser feinherber Winkel Riesling Kabinett überzeugt mit animierender Frische 
und ausgewogener Restsüße. In der Nase reifer Pfirsich, roter Apfel und ein 
Hauch Honigmelone. Am Gaumen entfaltet sich ein harmonisches Spiel aus 
Fruchtigkeit, feiner Süße und lebendiger Säure. Kurz gesagt Facettenreich, 
elegant und mit langem Abgang. 

VDP.Klassifizierung: VDP.ORTSWEIN

Rebsorte: Riesling

Geschmacksrichtung: feinherb

Analysedaten: Alkohol: 10,5 % vol.
Restzucker: 17,6 g/l
Gesamtsäure: 7,5 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Löss finden sich in unseren 
Weinbergen. Mildes Klima, begünstigt vom 
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge 
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl 

Artikelnummer: 1240

Inhalt: 0,75l 

WILLKOMMEN IM RIESLING.

DE-ÖKO-006
Deutsche 
Landwirtschaft


