
2024 Winkel Rheingau Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN
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Zertifizierungen

Speiseempfehlung

• Frisch zubereitete Bachforelle, wahlweise gegrillt oder sanft in der Pfanne
gebraten, serviert mit feinen Gratinkartoffeln und einer Meerrettichnote

• Geflügelküche wie saftig gebratenes Perlhuhnbrust, begleitet von liebevoll
zubereitetem, marktfrischem Gemüse

Weinsteckbrief

Reife Aromen von weißem Pfirsich und Aprikose eröffnen das Bukett, begleitet 
von einem Hauch Zitrusblüte und saftigem Apfel. Am Gaumen zeigt sich unser 
Ortswein trocken zugleich reif und saftig, dabei stets fein und geschmeidig. 
Die charakteristische Mineralität unserer Winkler Ortsweinlage tritt klar hervor 
und verleiht dem Wein Struktur und Tiefe. Ein spannendes Zusammenspiel von 
Frucht und lebendiger Säure entfaltet sich und mündet in eine elegante, kom-
plexe Balance. Dieser Ortswein verkörpert wie kein anderer die Tradition und 
Handschrift von Schloss Vollrads.

VDP.Klassifizierung: VDP.ORTSWEIN

Rebsorte: Riesling

Geschmacksrichtung: trocken

Analysedaten: Alkohol: 12,0 % vol.
Restzucker: 8,5 g/l
Gesamtsäure: 7,1 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Löss finden sich in unseren 
Weinbergen. Mildes Klima, begünstigt vom 
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge 
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl 

Artikelnummer: 1220

Inhalt: 0,75l 

WILLKOMMEN IM RIESLING.

DE-ÖKO-006
Deutsche 
Landwirtschaft



2024 Winkel Rheingau Riesling Kabinett feinherb
VDP.ORTSWEIN
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Zertifizierungen

Speiseempfehlung

• Quiche Lorraine - Herzhafte französische Tarte mit Speck, Zwiebeln und feiner
Eier-Sahne-Crème auf knusprigem Mürbeteig

• Frisch zubereitete Spaghetti in aromatischer Thymianbutter, serviert mit zart
gebratenen Garnelen

Weinsteckbrief

Unser feinherber Winkel Riesling Kabinett überzeugt mit animierender Frische 
und ausgewogener Restsüße. In der Nase reifer Pfirsich, roter Apfel und ein 
Hauch Honigmelone. Am Gaumen entfaltet sich ein harmonisches Spiel aus 
Fruchtigkeit, feiner Süße und lebendiger Säure. Kurz gesagt Facettenreich, 
elegant und mit langem Abgang. 

VDP.Klassifizierung: VDP.ORTSWEIN

Rebsorte: Riesling

Geschmacksrichtung: feinherb

Analysedaten: Alkohol: 10,5 % vol.
Restzucker: 17,6 g/l
Gesamtsäure: 7,5 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Löss finden sich in unseren 
Weinbergen. Mildes Klima, begünstigt vom 
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge 
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl 

Artikelnummer: 1240

Inhalt: 0,75l 

WILLKOMMEN IM RIESLING.

DE-ÖKO-006
Deutsche 
Landwirtschaft


