
2025 Rheingau Riesling trocken
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Zertifizierungen

Speiseempfehlung

•	 Saftiges Hähnchenbrustfilet mit mediterranen Oliven, frischen Kräutern und 
würzigem Käse im knusprig gebackenen Brot

•	 Buntes Ofengemüse aus saisonaler Ernte, schonend geröstet und verfeinert 
mit cremigem Feta und einem Hauch Kräuteröl

•	 Goldbraun gebackener Pfannkuchen, deftig gefüllt mit knusprigem Speck 
oder zartem Coppa-Schinken – rustikal und aromatisch

Weinsteckbrief

Unser klassischer Gutsriesling überzeugt mit einer sanften Textur und leben-
diger Frische. Fruchtbetont im Charakter zeigt er eine harmonische Süße im 
Zusammenspiel mit einer knackigen Säure. Am Gaumen präsentiert er sich aus-
gewogen, klar und animierend. Ein vielseitiger Wein, der sowohl leichte Speisen 
wunderbar begleitet als auch pur einen eleganten Genussmoment bietet.

VDP.Klassifizierung: VDP.GUTSWEIN

Rebsorte: Riesling

Geschmacksrichtung: trocken

Analysedaten: Alkohol: 11,5 % vol.
Restzucker: 8,6 g/l
Gesamtsäure: 7,8 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Löss finden sich in unseren 
Weinbergen. Mildes Klima, begünstigt vom 
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge 
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl 

Artikelnummer: 1120

Inhalt: 0,75l 

WILLKOMMEN IM RIESLING.

DE-ÖKO-006
Deutsche 
Landwirtschaft



2025 Rheingau Riesling feinherb
VDP.GUTSWEIN
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Zertifizierungen

Speiseempfehlung

Ideal zu asiatischen Gerichten mit leichter Schärfe, frischen Sommersalaten mit 
Ziegenkäse oder mildem Curry.

Weinsteckbrief

Ein eleganter Riesling mit feinherber Stilistik und frischer Frucht. In der Nase 
entfalten sich Aromen von gelber Pflaume, Aprikose und zarten weißen Blüten. 
Am Gaumen zeigt er ein harmonisches Zusammenspiel aus feiner Fruchtsüße 
und lebendiger Säure, begleitet von Noten von Quitte und gelbem Apfel. Leicht 
im Alkohol und angenehm animierend präsentiert er sich als vielseitiger Wein, 
der zu vielen Gelegenheiten passt und unkomplizierten Genuss bietet.

VDP.Klassifizierung: VDP.GUTSWEIN

Rebsorte: Riesling

Geschmacksrichtung: feinherb

Analysedaten: Alkohol: 11,5 % vol.
Restzucker: 18,5 g/l
Gesamtsäure: 7,8 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Löss finden sich in unseren 
Weinbergen. Mildes Klima, begünstigt vom 
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge 
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl 

Artikelnummer: 1140

Inhalt: 0,75l 

WILLKOMMEN IM RIESLING.
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